
 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Photo&Detail 

CURRY 

ガーデンキーマカレー  
Garden Kheema Curry  

￥1,030 ￥1,000 

当店の看板カレーです。 

スパイシーなキーマカレーにたっぷりの野菜がのっています。 

最後にかける削りチーズ（グラナパダーノ）が味のアクセントに。 

エビのカレー  
 Prawn Curry 

￥1,030 ￥1,000 

まろやかな口当たりとクリーミィな優しい味が特徴です。

バターソテーしたブラックタイガーがのっています。 

HOT SANDWICH 

ジャンボンフロマージュ  ￥680 ￥667 Jambon Fromage  

カマンベールチーズとロースハムの贅沢なサンドです 

スモークサーモンと 

ディルクリーム 
￥680 ￥667 

「ディル」とはさわやかな香りが特徴のハーブのこと。 

ディルが混ぜ込まれたフロマージュベースのクリームは、

サーモンとの相性が抜群です。 

Smoke Salmon and Dill Cream  

チキンココナツカレー＆ 

キャロットラぺとケールココナツのサラダ  

￥1,260 ￥1,237 

ごろっとチキンのココナツカレーと、 

５種の付け合わせ（キャロットラぺ・ケールココナツ・紫キャベ

ツのピクルス・トマトアチャール・グリーンリーフ）です。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BAKE 

クロワッサン  
Croissant  

￥340 ￥334 

フランス産バターを使用。 

コクのあるバターの風味がしっかりと感じられます。 

SIDE 

ハム＆チーズの盛り合わせ  ￥630 
Assorted Ham and Cheese  

ジャンボンハム・フロマージュチーズ・グラナパダーノ・ 

オリーブの盛り合わせです。 

Croissant au Caramel & vanille 

￥650 

320 
バター香るクロワッサンと濃厚なバニラアイスに 

キャラメルソースとナッツをかけました。 

キャラメルと 

バニラアイスのクロワッサンパニーニ 

ビーフステーキサンド 
Beef Steak Sandwich 

￥720 ￥707 

牛肉と飴色になるまでじっくり炒めた玉ねぎがたっぷり。 

ソースには自家製ジンジャーソースを使用しています。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SWEET 

クレームダンジュ  
Crémet d'Anjou  

￥600 

フランス発祥のレアチーズケーキです。 

ふわふわ食感の白いケーキの中にはレモンクリームが入って

おり、さわやかな風味のスイーツです。 

フォンダンショコラ  ￥600 
Fondant Chocolat  

温かいフォンダンショコラにバニラアイスを添えています。 

アイスには、カルダモンスパイスが少々かかっており、 

アクセントになっています。 

￥440 Glace à la vanille et aux baies 

濃厚バニラアイスに数種類のベリーとベリーソースをかけま

した。底には当店自慢の自家製グラノーラが敷いてあるので、

アイスと一緒にお召し上がりいただけます。 

￥600 
Créme caramel and fruits  

マスカルポーネチーズが入った少しかためで濃厚なプリンです。 

ベリーを中心としたフルーツが彩りと甘酸っぱさを 

加えています。 

※フルーツは時期によって変わる場合がございます。 

 

ベリーのバニラアイス 

フルーツと 
マスカルポーネプリン 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OTHER 

自家製グラノーラ 
Granola 

￥600 

香ばしく甘めのグラノーラとフルーツをヨーグルトと一緒に

お召し上がりください。 

※フルーツは時期によって変わる場合がございます。 

COFFEE&TEA 

コーヒー(HOT/ICE) ￥490 ￥481 
Coffee 

南米コロンビアの標高 1800m を超える地で栽培された 

おいしいコーヒー豆「天空のコロンビア」を 

深煎りして抽出しました。 

カフェ・ラテ(HOT/ICE) ￥540 ￥530 
Café Latte 

深煎りの「天空のコロンビア」のエスプレッソに 

濃厚ミルクを加えました。 

オーガニック  
アールグレイ(HOT/ICE) 

￥460 ￥451 

Organic Earl Grey 

優しい香りのアールグレイティーです。 



 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOUSEMADE BEVERAGE 

ガーデンレモネード ￥590 ￥579 

店舗の特徴である庭をイメージしたドリンク。 

ローズマリーが爽やかに香る甘酸っぱい 

炭酸のレモネードです。 

レモングラス  
ジンジャーエール 

Garden Lemonade 

Lemonglass Ale 

￥590 ￥579 

生姜の風味がガツンとくる 

甘すぎないジンジャーシロップで作った１杯です。 

オレンジとタイムの 
ソーダ 

￥590 ￥579 

Orange&Thyme Ade 

オレンジが爽やかな甘めのソーダ。 

中のオレンジのシロップ漬けは、見た目だけでなく、 

食べてもおいしいです。 

ジンジャー香る 
ラッシー ￥590 ￥579 

Ginger Lassi 

ほんのり香るジンジャーの風味が甘さを引き立てます。 

スパイシーなカレーのお供にもおすすめです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SOFT DRINK 

100%オレンジジュース ￥500 ￥491 
100%Orange Juice 

果汁 100%、果肉入りの濃厚なオレンジジュースです。 

100%アップルジュース ￥500 ￥491 
100％ Apple Juice 

減農薬・有機肥料で育てられた青森産のりんごを 

まるごと丁寧に絞り、りんごを存分に楽しんでいただける

ジュースです。 

ALCOHOL 

ビール ￥600 
Beer 

プレミアムモルツ 334ml 

ビンとグラスでのご提供です。 

クラフトビール(BLUE MOON) ￥700 

無濾過のホワイトエールビールです。米国最大のクラフ

トビールと言われ、全世界で愛飲されています。 

小麦・オーツ麦・オレンジピールの組み合わせが、 

ほのかな柑橘系の甘さを生み出す、爽やかで飲みやすい

テイストです。 

Craft Beer_BLUE MOON 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ハイボール ￥650 
Whisky and Soda 

ウィスキーの味わいがしっかりとお楽しみいただけます。 

※濃いめ・薄めなどのご注文は承っておりません。 

 ご了承ください。 

レモンジンソーダ 
Lemon Jin Soda 

￥800 

当店オリジナルカクテルサワーです。 

アルコールジン・生絞りレモン果汁を使用しています。 

香り高いローズマリーは自家製です。 

オレンジとタイムのサワー ￥800 
Orange&Thyme Sour 

 
当店オリジナルカクテルサワーです。 

アルコールはコアントローを使用。 

 

ワイン（赤/白） ￥700 
Wine 

フランス産のロングセラーブランドワインです。 

250ml ボトルにてご提供。 



毎週日曜日  10：00～12：30限定 



 


